MENU DEGUSTACION

Mesa completa desde 2personas

Aperiivo
Ceviche de fotoki de salmonete

Micuif de salmon salvaje con fole y salsa 'KIMIZL'

Espuma de pataia al kamado con huevo cocinado a 63°C
v fempura con cecina de VWogyu Ozaki

Mivazaki Bur Sashimi con salsa "PONZU”
Sopa de miso blonco con "AOSA!

Nigiris ( Atdn, Salmon, Langostino y Pescado del dia de lalonja)
Vaki del dio
Temaoki de fole con manzana

Wagyu Ozaki Jopanese Beef ala braso

Todo & verde




ENT

RADA

'"EDAMAME" (Hobas de soja hervidas) 4.8€
Mini pizza de sashim /5¢€
Ensalodo de "KUKIWAKAME' (clgas crujientes y sésamo) o€
Rollito de papel de arroz con pollo marinado o€
Ensclado de algos con "“YUZU' (ima japonesq) 12¢
Ensolada "MIRINBOSH!" de caballa 3€
Ensoloda de crujente de piel de salmon con salmon 12€
Ensolada de afun fafaki lo€
Tarfar de atiin y aguacate con crujente de fempura lo€
Tarfar de salmon y aguacate.con crujiente de tempura 12€
Sashimide atdn al"WASABI” fresco con'KURO SHCHMI 12€

WAGYU

Buey auténtico joponés de laisla de "KYUSHU" en Japom ,
Wagyu joponés, @e gran calidod, que podra disfrutar de las S\gU\@ﬁT@S Mmaneras.

Bistec de WAGYU 'OZAKI a la plancha

-Lomo alio
-L.omo b@
- Solomil o

"TEPPANYAKI" en mesa de WAGYU "OZAKY

Nigiri clourt de WAGYU
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Segun Peso
Segun Peso
Segun Peso

24€
5.5€

Noincluye VA,



SOPA

Sopa de miso blanco 3€
Sopa de miso rojo 3.5€
TEMPURA
Tempura de verduras de temporada con "KAKIAGE” 14€
Tempura de verduras y mansco lo€
"SUGATA AGE" Bocadifos crujentes de lubina 12€
Maki femipurizado de salmon conerema de queso 14€
"CHKUWA' Rollo tempurizado de pastia de pescado v rellono de queso 12€

L angostinos rebozados de panrallado con salsa farfaray 'BULLDOG' (5 pinchos)  14€

CARN

YAKITOR!I" (fres pinchos de pollo ¢ la parrila) o€
'GYOZA' estilo Tastem (Empanadilos salfecdas de cerdo) o€
Secreto ibérico macerodo con "MISO” ala parrila 12€
Solomillo ternera tataki con salsa de jengiore 17€

PESCADO

"SAKYO-YAKI" de pez mantequilla (pez montequilla macerado ‘MISO' blanco ala parrila) 16€
"TERIYAK!" de atun con sabor de "YUZU KOSHOU' (ima japonesa ala pimienta) 16€

ARROCES Y PASTA

"Hitsumaotbushi” de pollo (Arroz con pollo feriyoki) 12¢€
"Hitsumaotbushi” de anguila kalbayoki (Arroz con ongula a la parrilo) 14€
"‘Donburi” de tertyoki de foie con fernera picada 15€

"Yokisobd" de mariscos (follarines saltecdos con mariscos) 12€



NGRI

Ventresca de afin
Salmaon

Ventresca de Salimon
Lubina

Caballa

Pez mantequillo
Pulpo

L angosfino cocido
Anguila kabayaki

Viera

4.5€
o€
4€
5€
4€
4€
4€
4€
4€
O
4.5€

NIGRIAL SOP

AUN

Ventresca de afun
Salmon

Ventresca de Salmdn
Lubina

Caballa

Pez Manfequilla

\ielra

Ventresca con fole

Solomillo

GUNKAN

Carme de cangrejo 4.5€
Jobikko - huevas de pez volodor 4€
Huevas de salmon b€
Erizo de mar 5€
Viera y Tobikko con mayonesa joponesa 5.5€
\eniresca picada y puerro 0.5€

T

o€
0.5€
4.5€
5.5€
4.5€
4.5€
4.5€

o€
0.3€

o€

SUSHI variodo, a gusfo del Chef  38€




MAKI

Aldn piconte 6oz

Crujente de piel de saimén Bz

Spider Roll (Cangrejo enfero relbbozado) Gpz

Gamba fempurizoda  6pz

AU, cguacate y erujente de fempura: 6pz

Salmdén con crema de queso y aguacaie  6pz

Andalucia Roll (Cangrejo, langosfine, aguacate y mango)  6pz

Vegetariano (Sesamo por fuera, aguacate, pepino y zonahoric)  8pz

BBO Salmdn Rall (Crujiente por fuera, fernpura de solmon y pepino)  8pz
California Roll (Cangrejo desmigadio, pepino y aguacate)  8pz

Salmdn long [Salmon flamibeado por fuer, langosting, pepino y aguacate) 8oz
Arco Iris (Tres 1ipos de pescado por fuera, cangrejo desmigado)  8pz

Dragon Roll (Aguacate por fuera, anguila kabayaki y pepino) - 8oz

Block Dragon Rell (Anguila por fuerg, cangrejo desmigodo)  8pz

Doble Langostino Roll (Langostino cocido por fuera, langostino fempurizado)  8pz
Red Snake Roll (Salmén v nieve de queso por fuera, langostino fempurizado)  8pz
Toro Foie Rall (Ventresca de atun v foie flamibeado por fuera, afdn y aguacate)  8pz

FPez monteguilla tempurizado, cubierfo de mayonesa fundida 80z



HOSO MAKI

Kaoppa maki (pepino) 80z
Aguacate  8pz

Samon 8oz
Tekkamaki(ofun)  8pz
Solomillo 8pz

Negitoro maki (ventresca picada eon puerro)  8pz

TEMAKI

Arlin con aguacate

Narfto (soja fermeniado)
Aldn picante

Solmoén con huevas
Cangrejo desmigado

Negitoro (venfresca picada ¢on puerro)

SASHIM

Pez mantequila 7oz

samon: 7oz

Lubinas 7oz

Alln 7oz

Ventresco de Alun - 7oz
Sashimi variado simple - 120z

Sashimi variodo especial - 200z

5.5€
5.5€
o€
/€
8€
9¢€

5.5€
5.5€
o€
0.5€
/€
/€



